
Celler el Masroig
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Les Sorts 
Vinyes Velles
“Color cirera fosc amb 
tons violacis. Aroma 
complexa, confitura 
de fruites vermelles 
i negres. En la copa 
es poden apreciar 
gran varietat de 
matisos: pebre negre, 
clau, cacau, boscatge 
mediterrani. L’entrada 
en boca es càlida. 
S’aprecien els tanins 
madurs. El post-gust és 
molt llarg i agradable. 
Rodó”
Varietats: 35% garnatxa negra, 50% samsó 
i 15% cabernet sauvignon
Vinificació: 100% fermentació tradicional 
de raïms de vinyes velles
Criança: 14 mesos en bótes de roure francès 
(90%) i americà (10%)
Capacitat: 0.75, 1,5 i 3 litres

Negre de reserva



Celler el Masroig

Les Sorts 
Vinyes Velles

Les Sorts 
Vinyes Velles

“Color picota con tonos violáceos.  
Aroma complejo, confitura de frutas rojas  
y negras. En la copa podemos apreciar una 
gran variedad de matices: pimienta negra, 
clavo, cacao, sotobosque mediterráneo...  
La entrada en boca es cálida. Se presentan 
los taninos bien maduros”

“Dark cherry in colour with purplish tones. 
Complex aromas, red and black fruit 
dessert. In the glass you can appreciate 
the great complexity of character - black 
pepper, cloves, cocoa, Mediterranean 
woodland. First impression is of warmth 
with the note of mature tannins. The after-
taste is long, round and very pleasing”

Variedades: 35% garnacha tinta, 50% 
mazuela y 15% cabernet sauvignon
Elaboración: 100% fermentación tradicional 
de uvas de viñas viejas
Crianza: 14 meses en barricas de roble 
francés (90%) y americano (10%)
Capacidad: 0.75, 1,5 y 3 litros

Grape varieties: 35% red grenache, 50% 
carignan, 15% Cabernet Sauvignon
Elaboration: 100% traditional fermentation 
of grapes from old vines. Aged for final 14 
months in French (90%) and American 
(10%) oak barrels
Volume: 0.75, 1,5 and 3 litres

Tinto reserva

Red reserva (aged for two years)
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